


Crudo di mare

Ostriche - 5pz /9
Scampi - 5pz / 1
Gamberi rossi - 5pz /12
Misto - x2 /16

Antipasti

Tartare di tonno, scorza di |imone, colatura di latte di cocco /13
Sashimi di so|mone, acqua di prezzemo|o, salsa lime e mandorle /13
Seppia fritta, scalogno, riduzione di aceto di lampone /12
Tortino di bocco|o, pomodorino al forno, burrata / 8
Gamberoni gratinati al tarallo, zucchine fritte, salsa senape e miele /10

Impepata di cozze / 9

Polpetta al sugo / 10
Chips di patate, cacio e pepe / 6

Tacos

Gambero rosso, stracciatella, pesto di pierocchio /10

So|mone, ovocodo, zucchine friﬁe, salsa senape e miele / 9




Primi

Pacchero, pesto di pistacchio, tartare di tonno / 14

Tubetto quadrato, cozze, vongole, prezzemolo /13

Tog|io|ino, astice, popcorn - min x2 / 20

Tortello di ricotta, pomodorino al forno, guanciale, basilico / 1

Secondi

Frittura di calamari / 14
Polpo grigliato, limone, salsa tartara /16
Catalana di astice e crostacei con verdure marinate / 48
Orecchio di e|efon+e, pomodorino, rucola e grana /18

Entrecote, provo|one, cipo||c1 caramellata, spinacino / 20

Frutta e dolci

Frutta di stagione /7
Tiramisu / 6
Dolce del giorno / 6

Coperto / 2



Bibite

Acqua cl75 25
Coca Cola cl33 3
Aranciata Bio 3
Chinotto Bio 3
Limonata Bio 3
Gazzosa Bio 3
Cedrata Bio 3

Drink

Golia /10

Malfy pompelmo, agave, cardamomo, lime
Fusettone / 10
Bitter Fusetti, soda al pompelmo
Tea Sour /12
Whiskey al the verde, fiori di sombuco, |ime, zucchero
Abbronzatissim@ / 12
Planteray Cut and Dry Coconut, Bitter Fusetti Cacao, lime, zucchero
Elixir / 12

Cachaca, Chartause gialla, miele, lime

Birre

Alhambra Reserva vol. 64% .
San Miguel Fresca vol 44%_ .
Super 8 Export vol. 4,86%
Mahou Session IPA vol 45%
Charles Quint Rouge vol. 8,5%
San Miguel Zero Alcool vol 0%
Alla spina / Menabrea vol. 4,8%
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